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Innovative mobile Kiichentechnik

VC 10

Vakuumierer
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Stark, schnell und sehr einfach
zu bedienen

Produkteigenschaften VC 10

» vollautomatisches Vakuumiersystem zum Vakuumieren Ihrer
Lebensmittel

» variable Vakuumstarke durch Vakuum-Stop-Taste

» separate Schweissfunktion

 ideal fur Fisch, Fleisch, Gemise und Obst

» Schweissnaht bei max. 30 cm beliebiger Lange

» vollautomatische Vakuumierung und Versiegelung

» elektronische Temperaturiiberwachung

* kompaktes Design, geringes Gewicht

» Inkl. 10 gratis Profi-Beutel

F ri SC h AFtNT. 731.1340.00
EAN 40 38437 01340 5
MaBe (BxHxT) 360 x 90 x 155 mm
. Gewicht 1,3 kg
b I el bt Spannung 230 V//50 Hz
Leistung 110 Watt
Pumpe Ca. 9 Ltr. /min.
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Vertriebssystem  Classic

SOUS VIDE - Trend
aus der Sternekuche:

Fleisch, Fisch oder Gemuise lassen
sich im Vakuumbeutel kochen. Der
Vorteil: Die Lebensmittel garen im
eigenen Saft und werden besonders
zart und schmackhaft.




